
Le secteur de la transformation agroalimentaire utilise les ressources naturelles tels que 
les ressources agricoles (céréales, fruits, etc.), les ressources en eau, les ressources éner-
gétiques (pétrole, gaz, charbon, bois, etc.) pour créer des produits de consommation. Ces 
ressources plus ou moins abondantes aujourd’hui, doivent être utilisées de manière ration-
nelle afin d’être conservées de manière pérenne. 

Cette fiche sensibilise à la gestion rationnelle des ressources disponibles pour la préserva-
tion de l’environnement et des ressources, mais également pour réduire les coûts de pro-
duction des unités. Elle présente également des actions à mettre en œuvre.

Les informations ci-dessous ne sont pas exhaustives. Les dangers, les risques peuvent varier 
d’une entreprise à une autre. Il appartient à chaque utilisateur·trice de les adapter à son 
contexte réel.

Gestion des ressources 
dans les MPMEA
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Gestion des risques environnementaux 
et sociaux dans les entreprises de 
transformation agroalimentaire

Dangers Risques Mesures d’atténuation

Gaspillage ou 
utilisation inadéquate 
de l’eau

•	 Pertes économiques 
•	 Factures élevées 
•	 Inondations 
•	 Humidification des locaux
•	 Humidification des stocks et des 

produits finis

-- Utiliser des barriques d’eau (stocks de 24h max) pour les 
cas qui ne nécessitent pas l’utilisation de l’eau courante 
pour éviter le développement de germes pathogènes ou 
d’altération dans l’eau stockée (lavage des sols par exemple)

-- Sensibiliser et former les employé·es au bon usage des 
robinets et des lavabos 

-- Élaborer, de façon participative, et afficher un plan de 
rationalisation de l’utilisation de l’eau avec les gestes à éviter 
et les bons comportements à promouvoir 

-- Élire ou désigner une personne pour le suivi et le contrôle de 
la bonne utilisation (rationnelle) de l’eau au sein de l’unité

-- Augmenter la récupération de l’eau et le recyclage de l’eau à 
différents niveaux du procédé

Utilisation abusive ou 
inadéquate du Gaz 
butane

•	 Pertes économiques, factures 
élevées 

•	 Inhalation des émanations 
gazeuses et risques d’asphyxie 

•	 Incendies
•	 Brûlures   
•	 Décès 

-- Sensibiliser et former les employé·es au bon usage des 
bonbonnes de gaz et des foyers à brancher afin d’éviter les 
fuites 

-- Former les employé·es à l’utilisation des extincteurs adéquats 
en cas d’incendie lié au gaz 

-- Installation d’alarmes à gaz
-- Éviter les chutes des bonbonnes de gaz même à vide 
-- Élaborer, de façon participative, et afficher un plan de 

rationalisation de l’utilisation du gaz avec les gestes à éviter 
et les bons comportements à promouvoir 

-- Élire ou désigner une personne pour le suivi et le contrôle de 
la bonne utilisation (rationnelle) du gaz au sein de l’unité

-- Aménager un local dédié au stockage des bouteilles de gaz
-- Réaliser des raccordements afin d’éloigner au maximum les 

bouteilles de gaz de la source de chaleur
-- Vérifier régulièrement l’étanchéité des raccordements
-- S’assurer d’une bonne isolation des équipements (fours/

séchoirs, tuyauterie, pasteurisateur…) pour réduire les 
déperditions de chaleur



Dangers Risques Mesures d’atténuation

Mauvaise utilisation 
de l’électricité et 
des installations 
électriques

•	 Pertes économiques, factures 
élevées 

•	 Incendies 
•	 Détérioration des équipements, 

appareils et matériels 
•	 Electrocution, accidents et/ou 

pertes en vie humaine

-- Utiliser des installations électriques (prises, interrupteurs, etc) 
adaptées et sécurisées 

-- Débrancher les équipements électriques inutilisés (ampoules, 
ventilateurs, etc) 

-- Insérer quelques tôles plexiglas au niveau des toitures des 
ateliers 

-- Installer des plaques solaires pour les équipements non 
motorisés (ex : thermo soudeuse, ventilateur des séchoirs…) 

-- Utiliser des équipements avec autorégulation de la 
consommation du courant électrique 

-- Privilégier les équipements à faible capacité de 
consommation électrique 

-- Utiliser des régulateurs/onduleurs de grandes capacités 
-- S’assurer d’une bonne isolation des équipements des 

(fours/séchoirs, tuyauterie, pasteurisateur…) pour réduire les 
déperditions de chaleur

Utilisation abusive 
ou inadéquate du 
charbon ou du bois de 
chauffe

•	 Pertes économiques, factures 
élevées 

•	 Pollution écologique du charbon 
(coupe abusive du bois) 

•	 Exposition des employé·es 
aux maladies relatives à la 
combustion du bois ou du 
charbon (monoxyde de carbone)

-- Utiliser le charbon écologique et les déchets secs (coques, 
etc) comme combustibles 

-- Utiliser le gaz butane à la place du bois de chauffe ou du 
charbon 

-- Installer des foyers améliorés ou fourneaux améliorés 
-- Utiliser l’énergie solaire en privilégiant les séchoirs solaires ou 

hybrides aux séchoirs électriques
-- Utiliser des masques protecteurs adaptés afin de protéger le 

système respiratoire des employé·es 
-- Installer des cheminées adaptées pour l’évacuation des 

fumées et des émanations du monoxyde de carbone

Utilisation non 
maîtrisée des matières 
premières et des 
emballages 

•	 Pertes économiques
•	 Pertes de matières premières 
•	 Perte en emballage non adapté

-- Respecter le procédé de fabrication en respectant les bonnes 
pratiques de fabrication

-- Organiser la gestion des approvisionnements et une 
logistique performante (rotation des stocks, liste de 
fournisseurs agréés, etc) 

-- Utiliser des emballages bien adaptés aux produits à emballer 
-- Privilégier les emballages les moins impactant d’un point de 

vue environnemental (ex : emballages kraft)



MAUVAISE PRATIQUE

BONNE PRATIQUE

Les réfrigérateurs doivent être désencombrés et situés dans des lieux aérés, 
loin des sources de chaleur pour un meilleur fonctionnement.



RAPPEL DE LA RÈGLEMENTATION

Loi  n° 022-2005/AN portant  code  de  l’hygiène publique au  Burkina  Faso
•	 Les dispositions de la présente loi régissent l’hygiène publique au Burkina Faso notamment l’hygiène sur les voies et places 
publiques, des habitations, des denrées alimentaires, de l’eau, des installations industrielles et commerciales, et du milieu 
naturel mais également la lutte contre le bruit. Son objectif principal est de préserver et de promouvoir la santé publique. 
Elle aborde aussi les règles d’hygiène publique, les définitions, dispositions communes, le cadre de concertation et de la 
police de l’hygiène publique. 

Loi n°004-2021/AN portant régime de sécurité sociale applicable aux travailleurs salariés 
et assimilés au Burkina Faso 
•	 Cette loi prévoit, une branche de prestations familiales et des maternités, une branche des risques professionnels et une 
branche des pensions : les dispositions légales relatives au financement de ces branches et prestations y sont décrites.

Loi n°006-2013/AN portant Code de l’Environnement du Burkina Faso
•	 Cette loi s’applique à l’environnement entendu comme l’ensemble des éléments physiques, chimiques et biologiques natu-
rels ou artificiels et des facteurs économiques, sociaux, politiques et culturels qui ont un effet sur le processus de maintien 
de la vie, la transformation et le développement du milieu, les ressources naturelles et les activités humaines. Le change-
ment climatique, le maintien des équilibres écologiques et l’amélioration du cadre de vie de même que les sanctions admi-
nistratives et la répression des infractions y sont abordés.

Pour un meilleur usage de cette fiche, veuillez contacter :
•	 le Hub-IIT Ouagadougou : hubburkina.cds@gmail.com ; tel : 25.37.56.58
•	 le Hub-IIT Bobo-Dioulasso : hubburkina.cabo@gmail.com; tel : 20.97.57.79 
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